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Dziekujemy za zakup airchef Pro - cyfrowego pieca do smazenia na
powietrzu marki TurboTronic® .

Teraz bedziesz mégt przyrzgdzaé szeroki asortyment potraw w zdrowszy
sposob - z niewielky iloscig oleju lub bez niego!

Frytownica powietrzna wykorzystuje gorgce powietrze w potgczeniu z
szybkim obiegiem powietrza i gérnym grillem do szybkiego i tatwego
przygotowywania potraw. Sktadniki sg podgrzewane ze wszystkich stron
jednoczesnie, a w wiekszosci przypadkow nie ma potrzeby dodawania oleju.

WAZNE ZABEZPIECZENIA
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO.
PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze
przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym
nastepujacych:

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy doktadnie przeczytac
niniejszg instrukcje obstugi i zachowac jg na przysztosc.

OSTRZEZENIA

NIGDY nie zanurzaj gtdwnej czesci urzgdzenia w wodzie ani w zadnym innym ptynie.

NIGDY nie nalezy ptuka¢ go pod kranem.
Nie dopuszczaé do kontaktu skladnikdw z elementami grzejnymi.

Eal A

Nie nalezy napetniac tacy olejem, poniewaz moze to spowodowaé zagrozenie

pozarowe.

5. Podczas pracy urzadzenia jego powierzchnia moze sie nagrzewac. Nie nalezy dotykac
powierzchni urzgdzenia, z wyjgtkiem uchwytu drzwi i przyciskéw. Nigdy nie dotykaj
wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

6. Przed podigczeniem urzgdzenia do gniazdka sieciowego sprawdz, czy napiecie podane
na urzgdzeniu odpowiada napieciu sieciowemu w Twoim kraju.

7. Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub samo urzgdzenie sg
uszkodzone.

8. Urzadzenie nie jest odpowiednie dla dzieci, osdb niepetnosprawnych fizycznie lub

umystowo, a takze osob nieposiadajgcych doswiadczenia i wiedzy. Jezeli chcesz, aby

ktokolwiek inny uzywat urzgdzenia, osoba ta powinna zosta¢ odpowiednio
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poinstruowana w zakresie jego obstugi.

Umies¢ urzgdzenie na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni. Przewdd zasilajgcy
nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni.

Nie nalezy umieszczac¢ urzadzenia na materiatach tatwopalnych, takich jak obrusy czy
zastony, ani w ich poblizu.

Nie stawiaj urzgdzenia przy $cianie lub przy innych urzadzeniach. Pozostaw co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad
urzgdzeniem. Nie zakrywaj urzgdzenia, otworéw wlotowych i wylotowych powietrza.
Nie pozwdl, aby urzgdzenie pracowato bez nadzoru, a po zakonczeniu pracy zawsze
odtgczaj je od zasilania.

Podczas gotowania para i gorgce powietrze wydostajg sie przez wylot powietrza. Rece i
twarz nalezy trzymac w bezpiecznej odlegtosci od pary i gorgcego powietrza oraz od
wylotu powietrza. Nalezy réwniez uwazac na pare i gorgce powietrze podczas
otwierania drzwiczek urzgdzenia.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, natychmiast odtacz je od zasilania. Przed
otwarciem drzwi urzgdzenia poczekaj, az dym przestanie sie wydobywac.

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy pozostawi¢ urzgdzenie do catkowitego
ostygniecia (ponad 30 minut). Po kazdym uzyciu zawsze usuwaj pozostatosci

jedzenia, aby zapobiec powstawaniu nieprzyjemnych zapachow.

Iﬂ Wskazuje na konieczno$¢ przeczytania i zapoznania sie z instrukcjami, aby zrozumie¢
dziatanie i sposob uzytkowania produktu.

A Wskazuje na istnienie zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, $mier¢ lub

znaczne straty materialne.
szkody materialne, jesli ostrzezenie zawarte w tym symbolu zostanie zignorowane.

f Nalezy uwazag¢, aby nie dopusci¢ do kontaktu z gorgca powierzchnia. Zawsze uzywaj

ochrony rak, aby unikng¢ poparzen.

ﬁ Tylko do uzytku wewnetrznego i domowego.

ZACHOWAUJ NINIEJSZA INSTRUKCJE

SPECYFIKACJA URZADZENIA

Model Nr. Zasilanie Moc Pojemnos¢ | Wyswietlacz

TT-AFO14 220-240V, 1600W -1800W 14L Ekran

50/60Hz dotykowy LED




WPROWADZENIE
Dziekujemy za zakup tej najwyzszej jakosci frytkownicy powietrznej. Teraz bedziesz mogt
przyrzadzac szeroki asortyment potraw w zdrowszy sposoéb - z niewielka iloécig oleju lub
bez niego!
Frytownica powietrzna wykorzystuje gorgce powietrze w potaczeniu z szybkim obiegiem
powietrza i gérnym grillem do szybkiego i tatwego przygotowywania potraw. Sktadniki sg

podgrzewane ze wszystkich stron jednoczesnie, a w wiekszoéci przypadkow nie ma
potrzeby dodawania oleju.

OPIS OGOLNY

A A: Panel sterowania

B: Uchwyt drzwi

C: Drzwi szklane

c D: Kabel zasilajacy
E: Stopy
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Wez szczypce do Tacka na olej Rotisserie Widelec
// 3
Kosz siatkowy Klatka Taca filtracyjna Rack

PANEL STEROWANIA:
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A: Klawisz powrotu H: Czas/temperatura plus
B: Recepta na dotyk I: Minus czas/temperatura
C: Nastepny przycisk J: Przycisk temperatury
D: Moc K: Klawisz czasu
E: Start/ pauza L: Gtosnik
F: Swiatto M: MAJSTERKOWANIE
G: Wyswietlanie N: Air Fry

czasu/temperatury O: Rotisserie



WAZNE

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy doktadnie przeczytaé

niniejszg instrukcje obstugi i zachowac jg na przysztosc.

Niebezpieczenstwo

- Nigdy nie zanurza¢ obudowy, w ktérej znajdujg sie czesci elektryczne i elementy
grzejne, w wodzie ani nie ptukac jej pod kranem.

- Nie dopusé¢, aby do urzgdzenia dostata sie woda lub inny ptyn - aby zapobiec
porazeniu pragdem.

- Skftadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze umieszczac we wgtebieniu,
aby zapobiec ich kontaktowi z elementami grzejnymi.

- Nie wolno zakrywa¢ otwordéw wlotu i wylotu powietrza podczas pracy
urzadzenia.

- Nie nalezy napetnia¢ tacy do smazenia olejem, poniewaz moze to spowodowaé
zagrozenie pozarowe.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

- Sprawdz, czy napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z napieciem w
lokalnej sieci zasilajgce;.
Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzic, jakie napiecie panuje w
danym kraju.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewod zasilajgcy lub samo urzadzenie
sg uszkodzone.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ w centrum
serwisowym autoryzowanym przez osoby o podobnych kwalifikacjach, aby
unikng¢ zagrozenia.

- Urzadzenie nie jest odpowiednie dla dzieci, oséb niepetnosprawnych fizycznie
lub umystowo, a takze oso6b nieposiadajgcych doswiadczenia i wiedzy. Jezeli
chcesz, aby ktokolwiek inny uzywat urzgdzenia, osoba ta powinna zosta¢
odpowiednio poinstruowana w zakresie jego obstugi.

- Gdy urzadzenie jest wigczone lub stygnie, przechowu;j je i przewdd zasilajgcy w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Przewdd zasilajgcy nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni.

- Nie nalezy podigczac urzadzenia ani obstugiwa¢ panelu sterowania mokrymi
rekami.

- Urzadzenie nalezy podigczac¢ wytgcznie do uziemionego gniazdka $ciennego.
Zawsze upewnij sie, ze wtyczka jest prawidtowo wiozona do gniazdka
Sciennego.

- Nigdy nie podigczaj tego urzgdzenia do zewnetrznego wytgcznika czasowego.

- Nie nalezy umieszczac¢ urzgdzenia na materiatach tatwopalnych, takich jak
obrusy czy zastony, ani w ich poblizu.



- Nie stawiaj urzgdzenia przy Scianie lub przy innych urzgdzeniach. Pozostaw co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni
nad urzgdzeniem. Nie umieszczaj niczego na urzadzeniu.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej
instrukgciji.

- Nie nalezy dopuszcza¢ do pracy urzadzenia bez nadzoru.

- Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wylotu powietrza
wydobywa sie gorgca para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od
pary i od otworéw wylotu powietrza. Nalezy rowniez uwazac na goraca pare i
gorgce powietrze podczas wyjmowania tacy do smazenia z urzadzenia.

- Powierzchnia pod urzgdzeniem moze nagrzewac sie podczas uzytkowania.

- Natychmiast odtgcz urzadzenie od zasilania, jesli zauwazysz, ze z urzadzenia
wydobywa sie ciemny dym. Przed wyjeciem potrawy z urzgdzenia poczekaj, az
dym przestanie sie wydobywac.

Uwaga

- Umies¢ urzgdzenie na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku domowego. Nie
jest przeznaczone do uzytku w takich srodowiskach, jak kuchnie pracownicze,
biura, gospodarstwa rolne lub inne srodowiska pracy. Nie jest tez przeznaczone
do uzytku przez klientéw w hotelach lub innych podobnych miejscach.

- Jezeli urzadzenie jest uzywane w sposob nieprawidtowy lub niezgodnie z
instrukcjami zawartymi w podreczniku uzytkownika, gwarancja traci waznos¢, a
sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody.

- Po uzyciu zawsze odtgczaj urzgdzenie od zasilania.

- Przed przystgpieniem do obstugi lub czyszczenia urzgdzenia nalezy pozostawic¢
je na ok. 30 minut do ostygniecia.
- Usung¢ spalone resztki.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun z urzadzenia wszelkie naklejki i etykiety - oprécz etykiety znamionowe;.
3. Doktadnie wyczy$¢ akcesoria do smazenia, uzywajgc gabki niesciernej, cieptej
wody z dodatkiem mydta w ptynie.

Uwaga: Czesci te mozna rowniez my¢ w zmywarce do naczyn.

4. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng strone urzgdzenia wilgotng szmatka.



PRZYGOTOWANIE DO UZYTKU

1. Umie$¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rbwnej powierzchni, ktéra jest
réwniez odporna na wysoka temperature.

2. Umies¢ kosz na tacy do smazenia w odpowiedni sposob.

Nie nalezy napetnia¢ tacy do smazenia olejem ani zadnym innym ptynem.
Nie klas¢ niczeqo na urzadzeniu. Powoduje to zakiécenie przeplywu
powietrza i wptywa na wynik smazenia.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

1.Wiacz zasilanie

Po podtgczeniu urzadzenia do pradu rozlegnie sie alarm i wigczy sie
podswietlenie, co oznacza, ze urzgdzenie jest aktywne i gotowe do pracy. Po
uptywie 1 sekundy urzgdzenie przejdzie w tryb gotowosci.

2. Wybor menu/regulacja temperatury i czasu

Po witaczeniu urzadzenia do stanu gotowos$ci nalezy nacisngé przyciskd’,

dioda LED wyswietli 180 °C i wskaze 15 minut, w tym czasie mozna wybrac rézne

opcje menu do gotowania za pomocg przycisku funkcyjnegon , a nastepnie
dotkngé przycisku START /PAUZAMI ;| aby uruchomié¢ menu gotowania. Mozna
réwniez regulowa¢ czas i temperature za pomoca przyciskow Timer +/- i
Temperatura +/-, aby ustawi¢ odpowiedni czas i temperature gotowania. (kazdy
program funkcyjny ma juz domysinie ustawiony czas i temperature, szczegétowe

informacje znajdujg sie w zatgczonej tabeli). Uzytkownicy mogg ustawi¢ bardziej

odpowiedni czas i temperature gotowania za pomocg przyciskow Timer +/

Temperatura +/-, jak wskazano.

Po dotknieciu przycisku :-5—»-; czas na wys$wietlaczu miga, w tym czasie
mozna zwiekszac lub zmniejsza¢ czas, obracajgc przycisk funkcyjny. Po

osiggnieciu wymaganego czasu nalezy dotkng¢ przycisku temperatury, zgodnie

. . [ L .
ze wskazaniami na stronle . Temperatura na wyswietlaczu miga, w tym

czasie mozna zwiekszac lub zmniejszac temperature, obracajgc przycisk



funkcyjny,

A. Zakres regulacji temperatury wynosi 50-230°C, mozna dotkna¢ przycisku

temperatury, jak wskazanol‘g . Wartos$¢ temperatury na ekranie cyfrowym
bedzie miga¢, nacisnij +/-, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature, kazdy
czas + / - kierunek spowoduje wzrost lub spadek temperatury 5 °C. Na 230
°C, dalej nacisnij "+", to wrdci do temperatury 50 °C; nacisnij "-" kierunek na
50 °C temperatura bedzie cykl z powrotem do 230 °C. W procesie regulaciji
temperatury, cyfrowy wyswietlacz temperatury bedzie migota¢ na ekranie.
Aby wskazac¢, ze temperatura zostata ustawiona zgodnie z wymaganiami,

bedzie migotac 5 razy.

B. Zakres czasu wynosi od 01 do 60 minut, dotknij strony@ , gdy chcesz
wyregulowac czas, warto$¢ czasu na ekranie cyfrowym bedzie migac,

nacisnij "+", aby zwiekszy¢ lub nacisnij "-", aby zmniejszy¢ czas, za kazdym
razem w kierunku + / - czas zwiekszy sie lub zmniejszy o 1 minute. Przy 60
min, jesli nacisniesz "+", czas powréci do 01 min, a przy 01 min, jesli

nacisniesz "-", temperatura powréci do 60 min. W trakcie regulacji czasu na
ekranie bedzie migotat cyfrowy wyswietlacz czasu. Aby zasygnalizowac, ze

ustawiony zostat wymagany czas, wyswietlacz zamiga 5 razy.

3. Start, pauza/zatrzymanie

Po wybraniu funkcji, ustawieniu odpowiedniego czasu i temperatury, dotkninl ,
aby uruchomic¢ urzadzenie, IampkaHl zacznie migota¢, sygnalizujgc, ze
urzadzenie jest w trakcie pracy. Podczas pracy urzgdzenia dotkniecie przycisku

i spowoduje zatrzymanie pracy urzadzenia, IampkaHl przestanie migota¢, a

zegar zatrzyma sie. Podczas pracy urzgdzenia dotkniecie przycisku(!’
spowoduje zatrzymanie urzgdzenia z sygnatem dzwiekowym i przejscie do trybu

gotowosci.

4. Sygnaty dzwiekowe
Gdy minutnik dojdzie do 00 minut, proces gotowania zostanie zatrzymany, a

brzeczyk zasygnalizuje, ze funkcja zostata wykonana. Podczas pracy minutnika



nalezy pamietaé, ze nie mozna zmienic¢ temperatury ani czasu, ktory zostat juz
ustawiony.

5. Opéznienie
Gdy licznik czasu osiggnie 00 minut, proces ogrzewania zostanie zatrzymany, a
urzagdzenie przejdzie w tryb gotowosci po uptywie 1 minuty.

6. Sterowanie oswietleniem

Dotkniecie przycisku oéwietlenian podczas pracy powoduje wigczenie $wiatta
wewnetrznego. Ponowne dotkniecie przycisku Swiatta spowoduje wytgczenie
Swiatta.

Otwarcie drzwi komory automatycznie spowoduje zapalenie sie lampki kontrolnej i

wstrzymanie procesu pieczenia.

7. Funkcja rozna

Dotkniecie przycisku roina podczas pracy urzgdzenia spowoduje wigczenie

funkcji rozna. Ponowne dotkniecie przycisku spowoduje wytaczenie funkcji rozna.

8. Funkcja gtosnika !

Dotkniecie przycisku gtosnika spowoduje wyciszenie urzgdzenia i zaswiecenie sie
ikony . Po ponownym nacisnieciu przycisku urzadzenie wigczy gtosnik. Lampka z

ikong zgasnie i raz ustyszysz sygnat dzwigkowy

9. DIl

DIY czas i temperatura
(Zakres temperatur: 50°C ~230°C, zakres czasu: 1 minuta ~1 godzina)

10. Funkcja powietrza: B
Podczas gotowania mozna ustawi¢ wysokg lub niskg predkos¢ wentylatorow
powietrza.



Wstepnie ustawiony wykres

Menu Czas dqmys’,lny Temperatura domysina
(min) &)
ey s
Kurczak 30 180
Rotiss 15 210
Bajgiel 3 160
Bake 15 170
Pieczen 10 210
FUJ’\,IAKC Pizza 15 200
Broil 5 210
Ciasteczka 16 180
Ferment 90 40
Odwodni¢ 480 80
Utrzymuj ciepto 30 80
pozg?zc:av\\/lvr;enie 3 160

Odniesienie do funkcji zywnosci dla kazdej pary funkcji:

1.Air fry: Chrupigce efekty zywnosci, takie jak smazone skrzydetka kurczaka,
smazone udka kurczaka, smazone ryby, itp. Wentylator pracuje na wysokich
obrotach.

2.Kurczak: Miesne potrawy, ktére wymagajg dtuzszego czasu, takie jak kurczak w
catosci, indyk itp. Wentylator na wysokich obrotach.

3.Rotiss: Grillowane szaszlyki. Wentylator na niskiej predkosci.

4.Bagel: Wieksze rozmiary makaronu, takie jak chleb i bajgle. Wentylator na
niskiej predkosci.

5.Bake: Kategoria ciast. Wentylator na niskiej predkosci.

6.Pieczenie: Duze gramy miesa z koscia, takie jak stek, kotlety z kurczaka i
kotlety wieprzowe. Wentylator na wysokiej predkosci.

7.Pizza: Kategoria pizzy.

8. Broil: Mate porcje migsa z koscig, takie jak stek, kotlety z kurczaka i kotlety
wieprzowe. Wentylator na wysokich obrotach.

9.Ciasteczka: Kategoria ciasteczek. Wentylator na niskiej predkosci.



CZYSZCZENIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

1. Wyjaé wtyczke sieciowg z gniazdka sciennego i pozostawi¢ urzgdzenie do
ostygniecia.

Uwaga: otwdrz drzwiczki, aby urzadzenie szybciej sie schtodzito.

2. Przetrzyj zewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatka.

3. Wyczys¢ akcesoria za pomocg cieptej wody, mydta w ptynie do mycia naczyn i
gabki niescierne;j.

Do usunigcia pozostatych zabrudzehn mozna uzy¢ ptynu do mycia naczyn.

1. Wyczy$¢ wnetrze urzgdzenia za pomocg gorgcej wody i ggbki nie zawierajgcej
substanciji $ciernych.

2. Wyczy$c¢ element grzejny za pomocg szczotki do czyszczenia, aby usungé
wszelkie pozostatosci zywnosci.

MAGAZYN

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwd6l mu ostygnaé.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem ‘Mozliwa przyczyna Rozwigzanie ‘
Piekarnik frytownicy|Urzadzenie nie jest podigczone |Wiéz wtyczke sieciowg do uziemionego
nie dziata do sieci elektrycznej. gniazdka sciennego.

Nie ustawiono timera. Przekre¢ pokretto regulatora czasowego

na wymagany czas przygotowania do
wigczenia urzadzenia.

Sktadniki smazone z|llo$¢ sktadnikdw w koszyku jest (Wkiadaj do koszyka mniejsze partie

Frytownica zbyt duza. sktadnikéw. Mniejsze partie sg smazone
powietrzna nie jest bardziej rbwnomiernie.
jeszcze gotowa.
Ustawiona temperatura jest Obraci¢ pokretto regulacji temperatury
zbyt niska. do zgdanego ustawienia temperatury

(patrz rozdziat "Ustawienia").

Czas przygotowania jest zbyt  |Obrdci¢ pokretto regulatora czasowego
krotki. na wymagany czas przygotowania (patrz
rozdziat "Ustawienia").




Sktadniki sg Niektore rodzaje sktadnikow Skfadniki, ktére lezg na sobie lub
smazone wymagajg wstrzasniecia w naprzeciwko siebie (np. frytki), nalezy
nierbwnomiernie w  [potowie czasu przygotowania. |wstrzgsng¢ w potowie czasu
frytkownica przygotowania (patrz sekcja
powietrzna "Ustawienia”).
Smazone  przekaski|Uzytes  rodzaju  przekasek|Aby uzyskaé bardziej chrupigcy efekt,
nie sg chrupigce po|przeznaczonych do|uzyj przekasek z piekarnika lub
wyjeciu z frytownicy.  |przygotowania w tradycyjnej|posmaruj je lekko olejem.
frytownicy.
Z urzadzenia Przygotowujesz ttuste sktadniki. |Nalezy zwréci¢ uwage, czy temperatura
wydobywa sig biaty jest kontrolowana i wynosi ponizej 360
dym °C, gdy smazysz ttuste sktadniki we
frytownicy powietrznej.
Problem ‘Moiliwa przyczyna Rozwigzanie

Na patelni nadal znajdujg sie
tluste pozostatosci po
poprzednim uzyciu.

Biaty dym jest spowodowany
nagrzewaniem sie ttuszczu na patelni.
Nalezy upewnic sie, ze patelnia jest
prawidtowo czyszczona po kazdym
uzyciu.

Frytki ze $wiezych
ziemniakéw smazg sie
nierwnomiemie we
frytownicy powietrznej.

Nie namoczytes odpowiednio
pateczek ziemniaczanych przed
ich usmazeniem.

Namocz pateczki ziemniaczane w misce
z wodg przez co najmniej 30 minut, a
nastepnie wyjmij je i osusz papierem
kuchennym.

Nie uzytes$ odpowiedniego typu
ziemniaka.

Uzywaj Swiezych ziemniakéw i upewnij
sie, ze pozostang jedrne podczas
smazenia.

Frytki ze $wiezych

Chrupkosc¢ frytek zalezy od ilosci

Upewnij sie, ze dobrze wysuszysz

ziemniakow nie sg oleju i wody zawartej we frytkach.|pateczki ziemniaczane, zanim pokryjesz je
chrupigce po wyjeciu z olejem.
frytownicy.

Pokroj ziemniaki w ciensze stupki, aby
uzyskac bardziej chrupigcy efekt.

Aby uzyskac bardziej chrupiagcy efekt,
dodaj nieco wigcej oleju.




UTYLIZACJA STARYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) wymaga, aby zuzyte
E urzgdzenia elektryczne z gospodarstw domowych nie byty
wyrzucane do strumienia niesortowanych odpadéw
_— komunalnych. Stare urzgdzenia muszg by¢ zbierane oddzielnie
w celu optymalizacji odzysku i recyklingu zawartych w nich
materiatdw oraz zmniejszenia wptywu na zdrowie ludzi i Srodowisko.
Przekreslony symbol "pojemnika na kétkach" na produkcie przypomina o
obowigzku selektywnej zbiorki zuzytych urzgdzen. Konsumenci powinni
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami lub sprzedawca w celu uzyskania
informacji na temat prawidtowej utylizacji starego urzadzenia.

OGRANICZONA GWARANCJA

Ograniczona gwarancja dotyczy zakupéw dokonanych u autoryzowanych
sprzedawcow detalicznych TurboTronic®.

TurboTronic® Gwarancja dotyczy wytgcznie pierwszego witasciciela i
oryginalnego produktu i nie podlega przeniesieniu.

TurboTronic® gwarantuje, ze urzgdzenie bedzie wolne od wad materiatowych i
produkcyjnych. Ograniczona gwarancja ma zastosowanie tylko wtedy, gdy
urzgdzenie jest uzywane w normalnych warunkach domowych i konserwowane
zgodnie z wymaganiami podanymi w Instrukcji Obstugi, z zastrzezeniem
nastepujacych warunkéw

warunki i wytgczenia:

Co obejmuje niniejsza gwarancja?

1. Oryginalna jednostka i/lub czesci nie zuzywajace sie uznane za wadliwe,
wedtug wytgcznego uznania TurboTronic®, zostang naprawione lub
wymienione.

2. TurboTronic® zastrzega sobie prawo do wymiany urzgdzenia na inne o takie;
same;j lub wiekszej wartosci.

Co nie jest objete niniejsza gwarancjg?

1. Normalne zuzycie czesci zuzywajgcych sie (takich jak naczynia miksujace,
pokrywki, kubki, ostrza, podstawy miksera, wyjmowane garnki, stojaki, patelnie
itp.), ktore wymagaja regularnej konserwagciji i/lub wymiany w celu zapewnienia
prawidtowego dziatania urzadzenia, nie sg objete niniejszg gwarancja.

2. Wszelkie urzadzenia, przy ktérych dokonywano zmian lub ktdre byly uzywane
do celéw komercyjnych.

3. 3. Uszkodzen spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem, naduzywaniem,
niedbatg obstugg, zaniedbaniami w zakresie wymaganej konserwacji (np.



zaniedbaniami w zakresie oczyszczania otworu podstawy silnika z resztek
jedzenia i innych zanieczyszczen) lub uszkodzeniami powstatymi w wyniku
nieprawidtowego obchodzenia sie z urzgdzeniem podczas transportu.

4. Szkody nastepcze i uboczne.

5. Wad spowodowanych przez osoby naprawiajgce nieupowaznione przez
TurboTronic® . Wady te obejmujg uszkodzenia powstate w procesie wysyiki,
zmiany lub naprawy produktu TurboTronic® (lub jakiejkolwiek jego czesci), gdy
naprawa jest wykonywana przez osobe nieupowazniong przez TurboTronic .©
6. Wyroby zakupione, uzywane lub eksploatowane poza Europ3.

llustracje moga rézni¢ sie od rzeczywistego produktu.

Nieustannie dgzymy do doskonalenia naszych produktéw, dlatego dane
techniczne zawarte w niniejszym dokumencie mogg ulec zmianie bez
powiadomienia.

TurboTronic®i Z-Line® sg zarejestrowanymi znakami towarowymi firmy
Z-GLOBAL B.V. B.A®,

WYDRUKOWANO W CHRL



